L oryhof
Saisonale Gerichte
Donnerstag, 11. November 2021 - Samstag, 27. November 2021

Im November: Gand & Enten

Bitte Tisch reservieren.

4-GANGE-MENU , Enten & Ganse"
GEBEIZTER SAIBLING

getriiffelte Schwarzwurzel creme, Sikartoffelchip, Rucola
*k %k

BIRNEN-SELLERIESUPPE

Ganslcrostini

* k%

ENTE GEBRATEN

Honig-Soja-Gemlise, Basmatirei sstanger|

* k%

TIRAMISU

eingelegte herbstlich Friichte

4-Gange Meni Vegan
GEBRATENE KRAUTERSEITLINGE
getruffelte Schwarzwurzel creme, Sulkartoffel chip, Rucola
* k%

BIRNEN-SELLERIESUPPE
Gandlcrostini

*k %k

ROTE RUBEN — WALNUSS-KNODEL
Krenschaum, Babyspinat

* k%

TIRAMISU

eingelegte herbstlich Friichte

Vorspeisen & Suppen

K Urbiscremesuppe
mit Kerndlpofese

Birnen-Selleriesuppe
mit Ganslcrostini oder mit pikantem Birnencrostini

Diese Karte wurde mit www.heuteessen.com erstellt



Klare Rindssuppe
mit Frittaten oder Kaspressknddel

Carpaccio vom Hirschriicken
herbstlich mariniertes Gemuise

Mariniertes Schweinsfilet

gegriiffelte Schwarzwurzel creme, Broccoli

Steinpilz-Ravioli (auch als Hauptspeise)
Vogerlsalat, gerdstete Pilze

Entenbrust geréuchert
Sellerie-Apfelsalat, Hagebuttensauce

Rehbeuschl (auch als Hauptspeisenportion)
mit Knodel spitz

Gand, Enten und Wild-Gerichte

Gans'|, knusprig gebraten
mit Bratapfel, Serviettenknddel und Rotkraut
aus eigener Weideaufzucht — BIO

Ente, knusprig gebraten
mit Bratapfel, Serviettenknddel und Rotkraut
aus eigener Weideaufzucht — BIO

Rehleber

Majoransaftl, Basmatireis, Schmorgemiise

WIL D-Burger

saftiges Wildfleischlaibchen mit pikant mariniertem Rotkraut und Steakpommes

Enten-Burger , Pulled Duck”
Limetten-Karotten-Krautsalat, Steakpommes

Rehschnitzel ros gebraten
Pilz-Risotto, Kohlsprossen

Wildes L oryhof-Pfandl
feine Stlicke vom Wild & Gansl mit Serviettenknodel,
Steinpilznudeln, Apfel-Rotkraut & buntem Gemiise

Saiblingsfilet
Surkartoffel pliree, glasierte Rote Riben

Rote Riuben-Walnuss-K n6del
Krenschaum, Babyspinat

Diese Karte wurde mit www.heuteessen.com erstellt



Desserts

Nougat-Nuss-Ravioli
mit Zwetschgensorbet

Eispalatschinken

mit Vanilleeis
Tiramisu
eingelegte herbstliche Friichte

Topfennockerl
Kurbis-Honig-Ragout, Kerndl, Vanilleeis

diverse Kuchen & Torten

Diese Karte wurde mit www.heuteessen.com erstellt
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