Pflieger stubn

Speisekarte

Blick in den Suppentopf

Altbayerische Brotsuppe

mit aufgeschmol zenen Zwiebeln, WeiBwurstscheiben und Sauerrahm

Rindfleischkraftbr ihe mit L eber knodel
Terrine Rindfleischkraftbr ithe mit zwei L eberknddeln

K Urbiscremesuppe

Zum Auftakt kleine Kdstlichkeiten

Pfifferlinge in feinem Olivendl ger Gstet
auf Salbei-Gnocchi

Mit Limonen marinierter Lachsund Rettich
Nockerl vom Wasabi-Frischkése und Baguette

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola und gehobeltem Parmesan

Frisch gebratene Gar nelenschwanze
auf knackigen Blattsalaten mit Rucola und Chili-Vinaigrette

Tatartdrtchen vom Rottaler Jungbullen
fein angemacht fur 2 Personen, 150 oder 200 Gramm

Korb Knoblauchbr ot

Unsere Steaks

Rumpsteak rosa gebraten
mit Rostzwiebeln oder Krauterbutter,
dazu ein grofer Salatteller der Saison

Pfefferlendensteak " Rio" rosa gebraten
in Cognac flambiert, in pikanter Pfefferrahmsauce, grinem Brasilpfeffer, Pommes
Frites und Salatteller
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Vom Grill und ausder Pfanne

Gebackenes Schweineschnitzel
mit Schinken-K &se gefullt, Pommes Frites und Salatteller

Wiener Schnitzel aus dem Butter pfandl
mit Petersilienkartoffeln und bunten Salatteller der Saison vom Milchkalb, Pute
oder Schweineriicken

Truthahnbrust-Filetspiel3 " Bel Uns'
mit pikanter Currysauce, exotischen Friichten und Beeren,
knusprigen Mandel bldttchen und Basmatireis

Ratsherrentopf
zarte Schweineriickenlendchen mit Rahmsauce, schwabische Spétzle,
Champignons und junges Gemtise mit K&se gratiniert

Zanderfilet

mit Kréutern gebraten in delikater Cafe de Paris-Kréuterbutter und Sal zkartoffeln
oder

gebacken mit Remoul adensauce und Kartoffel-Endiviensalat

Frisch vom Acker und Garten

Bunter Salatteller

mit in Butter gebackenen kleinen Wiener Schnitzeln vom Schwein

Frische Blattsalate mit gebratenen Truthahnfiletstreifen
mit Friichten, Beeren und Walnufkernen, dazu Joghurtdressing

Salat " Shanghai”
knackige frische Blattsalate mit Rucola, Tomaten,
Fischfilet, Garnelenschwénze, Chili-Vinaigrette

Pfliegers Salat
knackige Blattsalate mit K Urbiskernen, Krauterfrischkése, mit Balsamico und
K rbiskerndl angemacht, mit Putenstreifen oder Rinderlendenstreifen

Salat Bern
knackige Blattsalate mit Schweinefiletstreifen, gerdsteten Egerlingen, Rosti,
Balsamicodressing und WeiRbrot

Bunter Salatteller der Saison

Frische Champignons gebacken,
mit Remouladensofie und verschiedenen Salaten
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Ausder hauseigenen Metzgerel

Tatarplatte garniert
mit Bio-Landbrot und Butter 150 oder 200 Gramm

Rottaler Bauernbrotzeit
niederbayerisches Schwarzgeréuchertes, frisch gerissener Meerrettich und
Erdépfelkés

2 Stk. WeiRwiir ste mit Senf

dazu ofenfrische Brezen

L eber kase abgebraunt mit Ei
dazu Kartoffel-Endiviensal at

2 Stk. Geschwollene
mit Bratensauce und Kartoffel-Endiviensal at

2 Paar Schweinsbratwir stel
mit Sauerkraut und Kartoffelpliree

Mehlspeisen & Vegetarische Gerichte

K asespatzle mit Allgduer Emmentaler
mit Rostzwiebeln und Salatteller der Saison

Pfifferlinge in feinem Olivendl ger Gstet
auf hausgemachten Gnocchi mit Tomatenragout, Basilikumpesto und gehobelter
Parmesan

K aiser schmarrn mit Erdbeer-Rhabar berkompott

Spinatknodel
mit Bergkase und Emmentaler, fllissiger Butter, gerdsteten Kirbiskernen und
Mischblattsalat mit Sauce Vinaigrette

Pfifferlinge in feinem Olivendl ger Gstet
auf hausgemachten Gnocchi mit Tomatenragout, Basilikumpesto und gehobelter
Parmesan

Desserts

Topfennocker|l mit Zimt-Br 0sel
auf Marillenroster, dazu Marillensorbet
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2 Kugeln Sorbet nach Wahl mit Prosecco

Erdbeer- oder Marillensorbet
Geeister Capuccino mit Sahne

Marillenpalatschinke frisch aus der Pfanne
mit Vanilleeis gefiillt, heil3er Marillenroster, Schokoladensofle

Creme br(lee (gebrannte Krem)
mit Erdbeersorbet

Erdbeer becher
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren, Schlagsahne und Eierlikor
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